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waterstation®cubic

Die Komfortsplle flr héchste Anspriliche.
Bequemes Kochen auf kleinem Raum.

Rieber



Focus Energy
Silber 2006

FUr die waterstation®cubic hat Rieber ein Erfolgsprinzip aus dem Profibereich
auf die private Kiche Ubertragen: Das Arbeiten auf 2 Ebenen, mit dem prak-

tischen Rieber-Systemgeschirr. Das spart Platz, bringt Ordnung in die Kiiche

und SpaB am Kochen.



f..

T

Beim Waschen von Obst und Salat, beim Vorbereiten von GemUse und Fisch oder beim Abgieen von Nudeln — Sie werden den neuen
Komfort schnell zu schatzen wissen. Deshalb wurde die waterstation®cubic mehrfach mit Auszeichnungen gekurt. Mit dem red dot
design award 2006, dem Focus Energy in Silber 2006 fur die Cubic 980 und der Nominierung fir den Designpreis der Bundesrepublik
Deutschland 2007. Erleben Sie die neue Art des Kochens. Mit dem System der Profis flr Zuhause.



Bei jeder waterstation®cubic 600 und 980 sind bereits Schneidbrett in Buche,
gelochter 2/3 Systembehélter und 2/8 Restebehalter als umfangreiches
Systemzubehdr beim Kauf im Paket enthalten. Darlber hinaus bieten wir lhnen
weiteres optionales Zubehdr rund um die cubic an.






Im Profi-Bereich wird schon lange mit dem Rieber-Systemgeschirr aus
hygienischem Edelstahl gearbeitet: die geordnete, platzsparende und
frische Lagerung der Lebensmittel im Kiihlschrank ¢ die effiziente
Vorbereitung an der Wasserstelle ¢ die gesunde Zubereitung im
Dampfgarer ¢ der hygienische Transport und die Ausgabe von Speisen
sind die vielfaltigen Einsatzbereiche, in denen das Rieber-Systemgeschirr die
Arbeitsablaufe flr Profis vereinfacht. Flr weniger Aufwand und mehr Bequem-
lichkeit bei der taglichen Arbeit.




Kochen mit dem System der Profis

Sicheres AbgieBen von Nudeln Einfaches Abschuppen und Wiirzen von Fisch
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Standardeinbau: 980 x 517 mm AuBenmaf
Einbau, flachenblndig: 980 x 517 mm AuBenmal
Unterbau: 990 x 533 mm AuBenmal

Passend zu jedem Unterschrank ab 60 cm.



Im Lieferumfang enthalten:

Spule, 3 1/2” Kérbchenventil und Drehexzenter.
2/8 Resteschale (passend fir Restebecken),
gelochte 2/3 Resteschale und

groBes 2/3 Schneidbrett aus Buche

Cubic Einbau Becken links Bestell.-Nr. 72016610

Cubic Einbau Becken rechts Bestell.-Nr. 72016620

Cubic Einbau Becken links, flachenblndig Bestell.-Nr. 72016616
Cubic Einbau Becken rechts, flachenbiindig Bestell.-Nr. 72016626
Cubic Einbau Becken links, Unterbau Bestell.-Nr. 72016612
Cubic Einbau Becken rechts, Unterbau Bestell.-Nr. 72016622



Standardeinbau: 517 x 600 mm AuBenmali
Einbau, flachenbindig: 517 x 600 mm AuBenmai
Unterbau: 610 x 533 mm AuBenmali

Passend zu jedem Unterschrank ab 60 cm.
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cubic Basic A
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cubic Basic B

waterstation®cubic Basic B:
kleines Funktionsbecken der waterstation®cubic 600.
Inklusive 1 1/2” Kérbchenventil, nicht verschlieBbar.

Standardeinbau o. flachenbindig: 329 x 136,5 mm AuBenmali
Unterbau: 336 x 143,5 mm AuBenmal

cubic Basic A Einbau Bestell.-Nr. 72016650

cubic Basic A Einbau flachenbtindig Bestell.-Nr. 72016652
cubic Basic A Unterbau Bestell.-Nr. 72016654

cubic Basic B Einbau Bestell.-Nr. 72016660

cubic Basic B Einbau flachenblndig Bestell.-Nr. 72016662
cubic Basic B Unterbau Bestell.-Nr. 72016664




Rieber-Systembehalter aus Edelstahl, Zu jedem Rieber-Systembehalter gibt es passende

geschlossene Behdlter mit und ohne Flachdeckel in Edelstahl oder Polycarbonat. Sie kénnen
versenkbare Griffe, gelochte Behélter mit den Edelstahl- und zu den Polycarbonat-Behaltern
und Siebe ohne versenkbare Griffe. frei kombiniert werden.

Rieber-Systembehalter aus transparentem Polycarbonat
zur Vor- und Zubereitung von Speisen sowie zur Aufbewahrung
von Lebensmitteln (- 20° C bis + 90° C). Polycarbonat ist robust,
stapelbar und geruchs- sowie geschmacksneutral.

Schneidbretter Buche Schneidbretter Kunststoff
72100561 2/8 (325 x 131 x 20cm) 72100541 2/8 (325 x 131 x 20cm)
72100560 2/3 (325 x 352 x 20cm) 72100540 2/3 (325 x 352 x 20cm)
72100562 (233 x 325 x 20cm) 72100542 (233 x 325 x 20cm)

=

waterstation®cubic Zubehor

Einhandhebelmischbatterie Apollo

Apollo mit Schwenkauslauf und variablem Ausfluss.

Apollo GB mit ausziehbarer Geschirrbrause.

In Edelstahl: Apollo 72 07 08 01, Apollo GB 72 07 09 01

In Edelstahl-Optik: Apollo 72 07 08 02, Apollo GB 72 07 09 02
In Chrom: Apollo 72 07 08 03, Apollo GB 72 07 09 031




2/3

1/2

Mehrschicht-Behalter (innen u. auBen beschichtet)
mit 4 mm Materialstarke. Zum Girillen, Braten, Kurzbraten,
Schmoren, Zubereiten von SoBen. Wird wie eine Pfanne
eingesetzt.

Behalter Edelstahl, Tiefe 100 mm, ungelocht.
Bietet Raum zum Waschen von gréBeren Mengen von
Obst oder GemUse.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Kann durch Einhangen in die untere Ebene als Auffang-
behélter z.B. von geschnittenem Obst genutzt werden.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, gelocht. Durch das
Einhangen in die Ebene der Sptile kdnnen Nudeln,
Kartoffeln usw. sicher abgesiebt werden. Eignet sich ideal
zum Waschen von Obst und Gemdise.

Behalter Edelstahl, Tiefe 40 mm, gelocht. Eignet sich ideal
zum Waschen von Obst und GemUse. Durch die Kombina-
tion mit 1/3 Behélter kénnen die Arbeitsgénge waschen,
auffangen, lagern effektiv miteinander verknUpft werden.

Behalter Emaille, ungelocht. Die kratzfeste Oberflache
ist ideal zum Backen und Braten. Die Speisen kdnnen
direkt im Behalter mit Messer und Gabel portioniert und
serviert werden.

Behalter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht. In diesem
Behalter lassen sich neben dem Waschen und Auffangen
von Obst und Gemlse hervorragend Auflaufe vorbereiten.

Behalter Edelstahl, Tiefe 90 mm, gelocht. Durch die Tiefe
von 90 mm kann leicht und sicher eine groBe Menge an
Nudeln, Kartoffeln usw. abgegossen werden. Eignet sich
auch ideal zum Waschen von Obst und Gemdise.

Behilter Polycaronbat, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Hygienische Aufobewahrung von bereits vorbereitetem Obst,
Gemdise und Fisch. Der zusétzlich einlegbare Boden trennt
die Lebensmittel von Wasser am Boden.

Behadlter Edelstahl, Tiefe 65 mm, ungelocht. Dieser
Behalter kann in Verbindung mit einem 2/3 Behdlter z.B.
als Auffangbehalter flir gewaschenes Obst und Gemuse
genutzt werden. Auch als Besteckbehélter einsetzbar.

Behailter Polycarbonat, Tiefe 65 mm, ungelocht.
Hygienisches Aufbewahren von Lebensmitteln durch den
gelochten Einlegeboden. Gemuse und Obst kénnen optimal
in diesen Behéltern eingefroren bzw. (kihl)gelagert werden.

ohne Griffe

84 01 08 33

84 0101 15

84010116

84 020112

84020113

Tiefe 40 cm
840104 14
Tiefe 20 cm
84 0104 15

84010122

84 02 01 21

84210112

84 010128

84 210108

mit Griffe CNS*
Flachdeckel
ohne
Ausschnitt
fUr Griffe

84 01 09 33 84 03 01 02

84 01 02 07 84 03 01 02

84010208 84030102

84 03 01 02

84 03 01 02

84010212 84030103

84 03 01 03

84010216 84030104

84 03 01 04

Passt perfekt

CNS*
Flachdeckel
mit
Ausschnitt
fUr Griffe

84 03 03 02

84 03 03 02

84 03 03 02

84 03 03 03

84 03 03 03

84 03 03 04

84 03 03 04

Flachdeckel
transparent
aus Poly-
carbonat

84200106

84 20 01 06

84 20 01 06

84200107

8420 01 07

Einlege-
boden
aus Poly-
carbonat

8422 01 02
Einlege-
boden
gelocht

84 22 01 03
Einlege-
boden
gelocht

*Chromnickelstahl




Die Kuchentechnik der Profis fur Zuhause

Fiir Gesundheit und Genuss Als einer der fihrenden deutschen Anbieter von Kiichentechnik im Bereich professioneller Gastronomie
risten wir seit Uber 80 Jahren Spitzengastronomen, Restaurants, Hotels und Kliniken weltweit mit professioneller Kiichentechnik aus.
Dabei steht “Kochen mit Rieber” fir Gesundheit und Genuss sowie 6kologisch und ékonomisch sinnvolle Kichenlésungen, die sorg-
sam mit den begrenzten Ressourcen Energie, Wasser und Zeit umgehen.

Deshalb entscheidet fur uns in der Entwicklung neuer Produkte und Losungen neben dem ansprechenden Design vor allem der hohe
Gebrauchswert im taglichen Einsatz. Mit kompromisslosem Qualitatsanspruch “made in Germany” setzen wir unsere Ideen fur den

Profibereich um.

Jetzt bringen wir die ganze Welt von Rieber auch zu lhnen nach Hause. Entdecken und genieBen Sie die neue Art des Kochens.
Mit dem System der Profis von Rieber flir Zuhause. www.rieber.de/home

-
Rieber GmbH & Co.KG - HoffmannstraBe 44 - D-72770 Reutlingen - info-haushalt@rieber.de - www.rieber.de ’e er
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